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INFORMACIÓN GENERAL / GENERAL INFORMATION 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO / 
PRODUCT DESCRIPTION 

Salmon Atlántico Hg congelado, glasead / Frozen Atlantic 
Salmon HG, frozen, glazed 

 
 
 

Obs: Las imágenes son solo referenciales/ 
 Obs: The images are only referential. 

PRESENTACIÓN / 
PRESENTATION 

Glaseado, embolsado, en caja de cartón / Glazed, bagged,  
inside carton 

ESPECIE / SPECIE Salmo salar 

CALIDAD / QUALITY Premium 

VIDA UTIL / SHELF LIFE 24 meses / 24 months 

FORMA DE CONSUMO / FORM 
OF CONSUMPTION 

Cocido / Cooked 

INGREDIENTES / INGREDIENTS 100 % Salmón Atlántico / 100 % Atlantic salmon 

CALIBRE / SIZE De acuerdo a requerimientos del cliente / or according customer 

requirement 
 

INFORMACIÓN  NUTRICIONAL / INFORMACIÓN NUTRIMENTAL / 

NUTRITIONAL FACTS 

 
PARAMETROS SENSORIALES / SENSORY PARAMETERS 

NUTRIENTE / NUTRIENT (*) 
CANTIDAD EN 100 g / 

QUANTITY PER 100 g 

 PARAMETRO / 
PARAMETER 

TOLERANCIA / TOLERANCE 

Energia / Energy 208 kcal/ 870,9 KJ  
Apariencia / 
appearance 

Normal, bien conservado / Normal, well 

preserved. Proteínas / Protein 20,42 g  

Grasa total / Total fat 13,4 g  
Olor / Smell 

Normal, típico de la especie / Normal, typical of 

the species 
Carbohidrátos  / Carbohydrate 0 g  

 
Color    

Normal, típica de la especie / Normal, typical of 
the species Azucares totales / Total sugars 0 g  

 
Textura / Texture  

Firme y tierna, típica de la especie / Firm and 
soft, typical of the species Sodio / Sodium 59 mg  

 

(*) Valores referenciales obtenidos de la página web de la USDA “Full Report (All Nutrients): 15236, Fish, salmon, Atlantic, farmed, raw” / Referential 
values obtained from the USDA website “Full Report (All Nutrients): 15236, Fish, salmon, Atlantic, farmed, raw”  
 

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS  / 

Largo de las piezas /  

Pieces length 

Las piezas deben tener un largo máximo de 69 cm desde la unión del collar hasta el extremo más largo de la aleta caudal /  

The pieces must have a maximum length of 69 cm from the collar junction to the longest end of the tail fin 

 

Color de la Piel /  

Skin color 

Lomo plateado, belly blanco / Silver loin, white belly 

 

Deformaciones / 
Deformations 

Ausencia  / Absence 
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Lesiones externas 

External injuries 
Heridas / 
Wounds 

Ausencia (Se considera herida a cualquier lesión que involucre una interrupción de la pile dejando expuesto al músculo) / Absence (Any injury 
involving a disruption of the pile leaving the muscle exposed is considered injury) 

Cicatrices 
/ Scars 

Hasta 1 evento < 5 mm poco notorio y sin presencia de sangre / Up to 1 event <5 mm not very noticeable and without the presence of blood 

   
Pérdida de escamas / Loss of 
scales 

Hasta un 40 % de perdida de escamas dispersas y/o con eventos localizados (scars) /  

Up to 40% loss of scattered scales and / or localized events (scars) 

       

Hematomas / Melanosis  

(en cavidad visceral/  

in visceral cavity ) 

Hasta 2 eventos de hematomas  <  3 cm de diámetro y/o Melanosis  < 3 cm de diámetro (forma circular) o < 6 cm de largo (forma de bastón)  

Obs: El N° total de eventos aceptados es 2 /  

Up to 2 hematoma events <3 cm in diameter and / or Melanosis <3 cm in diameter (circular shape) or <6 cm long (cane shape) 

Obs: The total number of accepted events is 2 

 
Desgarros y/o cortes en 
cavidad visceral / Tears and / 
or cuts in the visceral cavity 

Hasta 2 eventos de carácter leve < 3 cm / Up to 2 events of slight character <3 cm 

 

Corte en collar /  

Collar cut 

Hasta 1 corte medio que genere una apertura en V, no debe traspasar el collar. / Up to 1 medium cut generating a V-opening, the collar must not 
pierce.  

           

Corte ventral /   

Ventral section  

Carne atigrada hasta la aleta ventral / Tabby meat up to the ventral fin. 

  

Lesiones por Caligus 
(petequias) /  

Caligus injuries (petechiae) 

Hasta 4 petequias leves y dispersas, de tonalidad rosada pálido o café claro  y/o hasta enrojecimiento leve de la piel /  

Up to 4 light, scattered petechiae, pale pink or light brown and / or even mild reddening of the skin 
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EMPAQUE  / PACKAGING 
PESO NETO / NET WEIGHT 25 kg Peso variable/  Variable weight 

MATERIAL DE EMPAQUE / 
PACKING MATERIAL 

Caja de cartón impresión Camanchaca / Carton box with Camanchaca print 

       

ETIQUETA / LABEL 
De acuerdo a los requisitos del mercado de destino / According to market requirements 

 
 

 

Control de Cambios / Change control 

Punto / Point Modificación / Modification 

No Aplica No Aplica 
 


