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DESCRIPCION DEL PRODUCTO /

PRODUCT DESCRIPTION

PRESENTACION /
PRESENTATION

ESPECIE / SPECIE

CALIDAD / QUALITY

VIDA UTIL / SHELF LIFE

CARNE NEGRA / FAT LINE

FORMA DE CONSUMO / FORM

INFORMACION GENERAL / GENERAL INFORMATION

Porcion de salmén Atlantico, sin piel, despinado, fresco refrigerado /
Atlantic salmon portion skin off, pin bon out, fresh chilled

Porciones empacadas a granel, en caja de poliestireno expandido /
Portion packed in bulk black, expanded polystyrene box

Salmo salar

Premium
14 dias / 14 days

Natural luego del despielado, sin espejo plateado / Natural after
skinning, without silver mirror /

Cocido / Cooked

OF CONSUMPTION

IN[eTR{= D] [SNARSSVAINE=I=RIISNESI 100 % Salmon Atlantico / 100 % Atlantic salmon

CALIBRE / SIZE Segun requerimiento de cliente / According to customer requirement

’*""' ¥ g

DIMENSIONES /

Segun requerimiento de cliente / According to customer requirement

. Ak 3 s
Obs: Las imagenes son solo referenciales/
Obs: The images are only referential.

INFORMACION NUTRICIONAL / INFORMACION NUTRIMENTAL /
NUTRITIONAL FACTS

CANTIDAD EN 100 g /
QUANTITY PER 100 g

PARAMETRO /

NUTRIENTE / NUTRIENT (*) PARAMETER

PARAMETROS SENSORIALES / SENSORY PARAMETERS

TOLERANCIA / TOLERANCE

EnETEE ) B 208 keal/ 870,9 KJ Apariencia / Normal, bien conservado / Normal, well
Proteinas / Protein 20,42 g appearance preserved.
Grasa total / Total fat 13,4 i i ;
9 Olor / Smell mgrgwpe:alé;pslco de la especie / Normal, typical of

Carbohidratos /Carbohydrate 0g

Color Normal, tipica de la especie / Normal, typical of
Azucares totales / Total sugars 0g the species

T T Firme y tierna, tipica de la especie / Firm and
Sodio / Sodium 59 mg extura / Texture soft, typical of the species

(*) Valores referenciales obtenidos de la pagina web de la USDA “Full Report (All Nutrients): 15236, Fish, salmon, Atlantic, farmed, raw” / Referential
values obtained from the USDA website “Full Report (All Nutrients): 15236, Fish, salmon, Atlantic, farmed, raw’

celel color 23 up in fresh according to the Salmo Fan scale measured in NQC

PARAMETROS DE CLASIFICACION / PARAMETERS OF CLASSIFICATION

Solo se podra utilizar Filetes con color 23 up en fresco segun escala Salmo Fan medido en NQC / You can only use Fillets with

Hasta 50 % de profundidad y 75 % de la longitud de la porcién /

Gaping-crackin
S ¢ Up to 50% depth and 75% serving duration

Hematomas

e g Color levemente distinto al filete / Slightly different color to the fillet

melanosis Marcas o puntos negros tenues / Dim marks or black dots

Hematomas
generalizados /
generalized bruised

Ausencia/ Absence

Heridas /wounds Ausencia/ Absence

Puntos de Sangre

Que no afecte la apariencia general de la porcién / That does not affect the general appearance of the portion
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EMPAQUE / PACKAGING
PESO NETO/NET WeiGHT | 101b

MATERIAL DE EMPAQUE /
PACKING MATERIAL

T
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Caja poliestireno expandido blanca, con impresién Camanchaca/
White expanded polystyrene box, with Camanchaca printing

ETIQUETA / LABEL De acuerdo a los requisitos del mercado de destino / According to market requirements

Control de Cambios / Change control

Punto / Point Modificacién / Modification

NA NA




